Universidad Publica de Santo Domingo de los Tsachilas
CARRERA: ALIMENTOS
MODALIDAD: PRESENCIAL

TC-GEN-101

TC-GEN-102

TC-GEN-103

TC-GEN-104

ETICA PROFESIONAL
LIDERAZGO

TC-GEN-105

Créditos.

48

6 | s | 3

ACD APE AA HRS Créditos
272 | 240 | 208 720 15
ACD APE AA HRS Créditos
288 | 240 | 192 720 15
ACD APE AA HRS Créditos
336 | 224 | 160 | 720 15
ACD APE AA HRS Créditos
336 | 240 | 144 | 720 15
ACD APE AA HRS Créditos
304 | 256 | 160 | 720 15
ACD APE AA HRS Créditos
320 | 224 | 176 | 720 15
cop: | AUM-706 PR, TC-GEN-103] [ AcD [ APE [ Aa HRs [ Créditos

w3z

28 PROYECTOS DE "
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33 INVESTIGACION 320 | 160 | 122 | 720 15
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ACD | APE | AA [ Créditos
TOTAL HRS.
22 | o | e | 1
ACD APE AA HRS Créditos
288 | 144 | 144 | 720 15
cop: AUM-904 PR, ALIM-706 AcD [ APE [ Aa HRS | Créditos

wz

]

2 g TITULACION 144

a3 224 | 208 | 192 720 15
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ACD | APE | AA [ Créditos
TOTAL HRS.

< ALIN-202 cop: [ AUM204 | PR cop: | AUM206 | PR.
S
3 MICROBIOLOGIA 96 CONTABILIDAD DE COSTOS 144
o
3
z acD | aPE | AA | creditos TOTAL AcD [ APE | AA [ creditos| tora
> 64 | 48 | 32 | 3 GRS 6« | 4 | 32 | 3 GRS
ALIM-201 c-gen-101 cop: | ALIM-304 [ cop: | ALM-306 PR,
MANTENIMIENTO Y
96 BIOQUIMICA DE ALIMENTOS 96 SEGURIDAD INDUSTRIAL 96
Créditos. aco | ape | aa [ creditos| toraL AcD | APE [ AA [ Creditos | toraL aco [ ape | Aa [ creditos| toraL
I ee | a8 | 2 | 3 WRS. " as | a8 | a8 | 3 | Wes ] 64 | 48 | 3 | 3 (D w | 3 | 18 | 2 — 6 | 16 | 16 | 2 —
cop:_| AUM401 [ PR cop: [ AuUM404 | PR. [AUM30s|[ cob: | ALM405s [ PRl con: | AUM406 | PR
INDUSTRIA DE GRASAS Y CONSERVACION DE
ACEITES 96 ALIMENTOS 144 TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS 144 BIOTECNOLOGIA 96
AcD | aPE | AA [ creditos| torar acD | aPE | aa [ creditos| tora acD | aPE | AA [ créditos | rora AcD [ APE | AA [ creditos| tora
8 | 32 | 6 | 2 G5 80 | 4 | 16 | 3 G5 6 | 48 | 32 | 3 GRS 48 | 32 | 6 | 2 GRS
con:_| ALIM-501 [ PR cop: | ALIM-502 [ PR [Aumd402 ALM-05|[cop: | ALM505 | PR
SEGURIDAD E INOCUIDAD CIENCIA Y TECNOLOGIA DE
ALIMENTARIA 96 BROMATOLOGIA 192 CALCULOS DE INGENIERIA 96 144 FRUTAS Y VERDURAS 192
acD | aPE | AA [ creditos| toraL aco [ apE [ Aa [ creditos| toraL aco | ape | aa [ creditos| tora ST acD | ape | AA [ creditos | toraL
w8 | 32 | 6 | 2 (D 6 | e | e | 4 (D 8 | 32 | 1 | 2 | (D 64 | 80 | a8 | 4 —
cop:_| ALIM-601 [ Pr cop: | ALIM-602 [ PR [Aums04|[ cop: | "ALIM-603 [ PR [aumsos][ cop: | “ALIM-604 [ PR [ #Rer cop: | ALIM-605 [ PR JAumsos
CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LA
EISTREVEICN BIE LA | R CONFITERIA 144 || TRANSFERENCIADE CALOR | 96 ANALISIS SENSORIAL 144 LECHE Y PRODUCTOS 182
ALIMENTARIAS
LACTEOS
:z(' TOTAL acD [ APE [ Aa [ creditos| rorar acD | aPE | Aa [ creditos| tora acD | aPE | Aa [ creditos| tora acD | aPE | AA [ créditos | rora
<] G5 6« | 48 | 3 | 3 G5 4 | 32 | 6 | 2 G5 64 | 48 | 32 | 3 G5 6 | 80 | a8 | 4 GRS
o
I
] cop: | ALIM-702 [ PR Aum-s03|[cop: | ALIM-704 [ PR Taumeos
a
o
K PROCESAMIENTO DE CONTROL DE CALIDAD CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LA
H RESIDUOS ALIMENTARIOS Y 96 96 CARNE Y PRODUCTOS 144 144
S NO ALIMENTARIOS PREPPRZA#gTsmsALES : o6 CARNICOS
ST aco [ ape [ aa | creditos ST aco | ape | aa [ creditos| tora o
(D 6« | 1 | 4 (D 64 | 32 | e | 3 HRs. |64 48 32 3 —
ALIN-802 PR. Aum-301|[cop: | ALM-804 | PR._| ALIM-702
DESARROLLO E INOVACION DE
i PRODUCTOS ALIMENTARIOS
OO e 268 || INGENIERIADE PROCESOS | 144 || GESTIONDELACALIDAD | 144
PRACTICAS
PREPROFESIONALES Il ¥
Créditos | toraL aco [ ape [ aa | creditos| rorac acD | aPE | Aa [ creditos| tora acD | aPE | aa [ creditos| tora
G5 g0 | s | =2 6 G5 0 | 32 | a2 | 3 G5 64 | 48 | 32 | 3 G5
cop: ALIM-901 P.R. cop: | ALIM-902 [ PR cop: | ALIM-903 [ PR TAum704
EMPRENDIMIENTO
ALIMENTARIO 288 GESTION AMBIENTAL 9% C'ENC'AgEEé"I‘_g'éOG'A DE | 19
PRACTICAS DE SERVICO %
CCOMUNITARIO
aco [ ape | aa | creditos| torac aco [ apE [ Aa [ creditos| toraL aco | ape | aa [ creditos| toraL
6« | 80 | 48 6 (D 8 | s | e | 2 (D 64 | 80 | 48 | 4 (D
RESUMEN CURRICULAR DE LA CARRERA
-FUNDAMENTDS CIENTIFICOS l:l TITULACION
Numero de asignaturas 47
[ eesTion b PRoCESOS AUMENTARIOS [T ] PRACTICAS PREPROFESIONALES Y VINCULACIGN Organizacién del aprendizaje Horas Porcentale | Créditos
Aprendizaje en contacto con el docente (ACD) 2688 41,48% 56
\:| PROCESOS EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS ‘Aprendizaje préctico - experimental (APE) 1936 29.88%| 40
Aprendizaje auténomo (AA) 1520 23,46% 2
[ esTION D LA INNOVACION Practicas de servicio comunitario % 1,48% 2
Practicas preprofesionales laborales 240 3,70% 5
Total de horas 6480 100,00% 135
Relacién de organizacién del aprendizaje 1,29




